q « CAFE
DE MI MONTANA

Menu

Un lugar que combina café especial, espacios
vanguardistas y experiencias inolvidables.

* Hecho para ti *

Work Friendly

La Serena, Chile

e

© www.cafedemimontana.com f @cafedemimontaiia



Café de Mi Montaiia es la suma de esfuerzos y pasion que logran ofrecer productos
gourmet de excelencia. Se origina en las montafias de Santa Rosa de Cabal, zona
ubicada en el Eje Cafetero de Colombia, sobre los 1.600 m.s.n.m.

Nuestra tienda demuestra la importancia que le damos a cada detalle, contando
con disefios interiores unicos, alimentos y bebidas preparados con dedicacidn,
acciones de cuidado ambiental, social y espacios work friendly.

Café de Mi Montafa is the sum of efforts and passion that manage to offer gourmet
products of excellence. It originates in the mountains of Santa Rosa de Cabal, an
area located in the Coffee Region of Colombia, over 1,600 m.a.s.l.

Our store demonstrates the importance we give to every detail, with unique interior
designs, food and beverages prepared with care, environmental, social care
actions, and work-friendly spaces.



El sabor de nuestro café, nos hace unicos

L

100% arabico

(Molido-Grano)

$10.000 $18.000

(Molido-Grano)

$12.000 $ 20.000

(Molido-Grano)

$ 11.500 $ 19.500
) (Molido-Grano)
- $11.500 | $19.500

(Molido-Grano)

$12.000 $20.000

Disfruta las variedades que tenemos para ti

Fragancia dulce, notas de chocolate,
frutos amarillos (durazno y pina).
Sweet fragance, chocolate, notes,
yellow fruits (peach and pineapple).

Fragancia intensa con notas
florales y citricas.
Intense fragance with floral
and citrus notes.

Fragancia de caramelo y chocolate
blanco.
Candy and white chocolate fragance.

Fragancia a dulce de leche, frutos
secos y caramelo.

Caramel sauce fragance, caramel
and nuts.

Fragancia dulce, frutos amarillos y
notas a roble.
Sweet fragance, yellow fruits and
notes of oak.




METODOS FILTRADOS > $3.600

Prensa
Francessa

Chemex

Método
V60
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Bebidas calientes a base de café

Ristretto
Espresso
Espresso doble
Americano
Americano black
Americano doble
Macchiato
Caradijillo (con ron)
Escocés (con whisky)

Latte

$1.900
$2.300
$3.400
$2.500
$2.500
SRR
$3.100
$4.300
$4.900
$3.200

L

Flat white
Cortado
Mocaccino
Cortado doble
Cortado baileys
Cortado amaretto
Cortado vainilla
Cortado caramelo

Capuccino

Café bombom
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$3.900
$2.800
$3.500
$3.600
$4.500
$4.100
$3.900
$3.900
$3.100
$3.900

*Adicional de Syrup $1.100 | *Adicional de ron, baileys y amaretto $1.100

*Preparacion con leche vegetal $1.100




Bebidas frias a base de café

4

Fretta $3.500 Affogato $4.500
Frapuccino $3.500 Moka Iced Latte $4.200
Latte frio $3.200 Strawberry Iced Latte 54.500
Café tonic $3.500 Americano frio $3.900
Cold brew $3.500 Café helado $4.900
Cold brew orange $4.500
Bebidas frias

L
Milkshake $4.100 Chai latte iced S3.200
(Oreo, chocolate y frutas)

Chocolates (100% Cacao)

L 2

Chocolate caliente $2.900 Chocolate caliente $3.500

(tradicional) (con marshmallows)



Té $1.800 Té verde $2.500
Té canela $2.100 Té chai $2.700
Té con leche $2.500
Infusiones

L
Infusiones $1.800 Chai latte $2.900
(preguntar por sabores)

Infusiones Aromaticas

L
Infusion de frutos rojos $3.500
(Fresa, mora, frambuesa, menta, hierba buena).
Infusion de frutos amarillos $3.500

(Pifia, maracuyd, manzana, menta, hierba buena).
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+OTROS BEBESTIBLES *

Jugo de mango
Jugo de mora

Jugo de maracuya
Jugo de frutilla
Jugo de pina

Jugo de frambuesa

Jugo de arandano

Limonada natural

Limonada menta
jengibre

Agua mineral
Bebidas

Jugos naturales
(en agua y en leche)

*

$2.900 Jugo de mix berries
$2.900 Mix tropical
$3.200 Leche con mora
$2.900 Leche con frutilla
$2.900 Leche con platano
$2.900 Leche con mango
$3.100 Leche con maracuyd
Limonadas

.
$3.200 Limonada de cereza
$3.500 Limonada de coco

Otras bebidas

*

$1.500 Bebida en lata

$1.800

d..'

$3.300
$3.300
$3.600
$3.500
SER0)

$3.500
$3.900

$3.700
$3.600

$1.500
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PASTELERIA+ i

Tortas, kuchenes y queques

Torta de chocolate

Torta de bizcocho
manjar nuez

Torta de milhojas

Torta de pina

Torta de platano
(Pompadour)

Torta de higo y nuez

Tartaleta de frutas

Kuchen de nuez

Pie de limon
Pie de maracuya

Banoffee pie

Cheesecake de frutilla

*

$3.200

$3.200

$3.200

$2.900

$3.200

$2.300

$3.200

$3.200

$3.200
$3.500

$3.200

$3.600

Cheesecake de
maracuyd

Cheesecake de café

Cheesecake de
mango

Cheesecake de
mani

Cheesecake de
chirimoya con mango

Queque de naranja

Queque de zanahoria

Queque de chocolate
platano

Brazo de reina
Postre tres leches

Trufas
(coco, avena, chocolate)

Leche asada

SERC0)

$3.600

$3.600

$3.600

$3.600

$1.800

$1800

$1.800

$2.200
$3.200

$1.500

$2.100
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« PANADERIA -

Panes, Bollos y Alfajores

»

Croissant (jamén queso) $2.900 Rollitos de canela $1.500
Croissant (queso) $1.300 Alfajores de chocolate 51.500
Media luna $1.800 Alfajores de maicena 51.200

(chocolate o manjar)

Galleton de avena $1.300
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*SALADOS -

Empanadas (al horno)

L 4

Champifion queso $2.800 Pollo champifién $3.300
queso
Aceituna queso $2.700 Pollo queso $3.100
Napolitana $2.900 Queso $2.500
Sandwich

*
Sandwich con jamon ahumado y queso $2.900
Pan de molde, jamon ahumado y queso.
Tostadas palta $3.700
Pan de molde y palta Hass.
Tostadas jamén palta $4.500
Pan de molde, jamodn y palta Hass.
Tostadas con humus artesanal $3.900
Tradicional, betarraga.

Lasanas

*

Carne $5.500

Base de pasta, carne, salsa de tomate, champifion, pimenton, cebolla, queso

fresco y salsa bechamel.

Pollo

$5.500

Base de pasta, pechuga de pollo, salsa de tomate, champifion, pimenton, cebolla,

queso fresco y salsa bechamel.

Vegetariana

$5.500

Base de pasta, espinacas, champifion, zanahoria, aceitunas negras, pimenton,

queso fresco y albahaca.
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+ ENSALADAS GOURMET-

Ensalada Vegetariana $7.900

Lechuga, tomate, choclo, humus de garbanzos y palta.

Ensalada de Pollo $7.900

Pechuga de pollo asada, lechuga, tomate, poroto negro, choclo y palta.

Ensalada de Atun $7.900

Lomitos de atun, lechuga. tomate, choclo, porotos negros y palta.

Nota*

Todas las presentaciones van acompahnadas de aceite de oliva, rodajas de limon y
sal.




‘PIZZERiA- B

Todas nuestras pizzas son artesanales

*

Napolitana $12.900

Base de masa tierna, oliva, crema de tomate, tomates finos, jamon, aceitunas
negras, queso fresco y orégano.

Pollo Champinon $13.900

Base de masa tierna, oliva, crema de tomate, pechuga de pollo desmenuzada,
champifiones, queso fresco y orégano.

Vegetariana $12.900

Base de masa tierna, oliva, crema de tomate, palmitos, champifiones, aceitunas,
pimenton verde, rojo y amarillo, queso fresco y orégano.
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Aplica en todas nuestras
variedades de café

Unidad
8 12 gr/
= alb $ 1.900 CLP
“l 10 Sobres
= 120 gr/
|
! Préoximamente
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Queremos que disfrutes de la cultura del café con espacios y
productos creados especialmente parafti

2

+ Work Friendly «

Disefiamos un espacio adecuado para que puedas trabajar o estudiar
tranquilamente, con conexiones eléctricas y wi-fi de alta velocidad. Ten tus
reuniones y aprovecha del trabajo remoto, mientras tomas un buen café.

Cafeteria Gourmet
Avda. Francisco de Aguirre 097 Local 2
La Serena

(56) 9 8350 8268
@cafedemimontana

www.cafedemimontana.com



